


3,00 €

Our gluten-free dishes are prepared in a kitchen where wheat is
also present so cross contact can occur

COPERTO
PANE DI TUMMINIA E OLIO EXTRAVIRGINE DEL CASTELLUCCIO

Cover charge: Sour dough bread with timilia durum wheat
and extravirgin olive oil from Castelluccio





CENTRIFUGHE 7,00

FRULLATO DI WILLY 8,00

SPREMUTE

ARANCIA 

POMPELMO ROSA  

5,00

7,00

MELAGRANA  9,00

Fresh juice are available from 8am till 6pm

CENTRIFUGED JUICES

WILLY’S BLENDED JUICE

SQUEEZED JUICES

Orange

SELTZ, LIMONE E SALE 4,00Seltz, lemon and salt

Pink grapefruit  

Pomegranate

Spinac - celery - fennel - ginger 
5. ZEUS: SPINACI - SEDANO - FINOCCHIO - ZENZERO

Strawberry - banana - almond milk 
6. AFRODITE: FRAGOLA - BANANA - LATTE DI MANDORLA

Apple - celery - ginger 
4. ATHENA: MELA - SEDANO - ZENZERO

Apple - carrot - ginger 
3. DEMETRA: MELA - CAROTA - ZENZERO

Pineapple - apple - lime - mint 
2. POSEIDONE: ANANAS - MELA - LIME - MENTA

Pineapple - apple - orange
1. APOLLO: ANANAS - MELA - ARANCIA

GRANITE
HOMEMADE FRESH GRANITA

        5,00

        5,00

        5,00

        5,00

GRANITA DI MANDORLE / Almonds slushie

GRANITA AL LIMONE / Lemon slushie

GRANITA ALL’ARANCIA / Orange slushie

GRANITA AL PISTACCHIO / Pistacho slushie
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BIRRE

MESSINA CRISTALLI DI SALE 33cl   Blonde beer 5,00

BEERS

SOFT DRINKS

CHINOTTO

COCA COLA - COCA COLA ZERO

TONICA EAST

ETNA’S FLOWER ICE TEA  

4,50

4,50

4,50

3,50

4,50

ACQUA FILTRATA IN VETRO 75 cl 2,00

Fizzy drink with sugar, myrtle-leave orange tree ‘chinotto’ 

Glass bottled filtered water 75cl

Homemade with orange 

ACQUA LÙBAR 50 cl 2,00
Plastic bottled mineral water 50 cl

GINGER BEER

Imperial royal tonic water

SPINA MEDIA MESSINA 5,00Medium draft beer

3,50
Homemade with lemon
DAILY FLOWER ICE TEA  

SUCCO DI POMODORO CONDITO 8,00
Virgin mary

Fever tree
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7,00 / 35,00

9,00 / 50,00

BOLLE

MURGO - BRUT - Nerello Mascalese

PROSECCO DI LÙBAR - Glera

11,00 / 85,00

             95,00

SPARKLING WINES

CHAMPAGNE

70,00

RUINART - “ R” DE RUINART -  Brut

190,00

RUINART - Brut Rosè

FRAÇOISE BEDEL - DIS,VIN SECRET 2017 - Brut

KRUG GRAND CUVEE - Brut 

 55,00PLANETA - BRUT - Metodo classico

40,00

7,00 / 35,00

VINI BIANCHI SICILIANI

TASCA D’ALMERITA - GRILLO 2019 - Grillo

MURGO - ETNA BIANCO 2019 - Catarrato

SICILIAN WHITE  WINES

FEUDO DISISA - CHARA 2019 - Catarratto/Insolia 35,00

COTTANERA - BARBAZZALE 2019 - Catarrato/Viogner

35,00

           8,00 / 40,00

PAOLO CALÌ - BLUES 2019 - Grillo

 50,00GAJA - IDDA SICILIA BIANCO 2019 -  Carricante

VINI ROSÈ SICILIANI

PAOLO CALI - OSA! 2018 - Frappato

SICILIAN ROSÈ WINES

           35,00

PLANETA - ROSÉ 2019  - Nero d’Avola Syrah            7,00 / 30,00

7,00 / 35,00MAZZEI - AZISA 2019 - Grillo/Catarrato

VINI ROSSI

MANDRAROSSA - TIMPEROSSE 2017 - Petit Verdot 

TASCA D’ALMERITA - GHIAIA NERA 2016 - Nerello 

RED WINES

8,00 / 40,00MAZZEI - ZISOLA 2017 - Nero d’Avola

40,00PLANETA - NOCERA 2018 - Nocera

GRAZIANI - ETNA ROSSO 2017 - Nerello Mascalese 45,00

PAOLO CALÌ - JAZZ 2016 - Frappato/Nero d’Avola

70,00PLANETA - ERUZIONE 1614 - 2017 - Pinot Noir

50,00GULFI - RESECA 2012 - Nerello Mascalese

GULFI - NEROJBLEO 2017 - Nero d’Avola 

           35,00

7,00 / 35,00

40,00

40,00

5,00 / 37,00

VINI DOLCI

TASCA D’ALMERITA PASSITO - DIAMANTE 0,50cl

DESSERT WINES

130,00FRANCHETTI 2017 - Petit Verdot

48,00FRANCHETTI - PASSOROSSO 2017 - Nerello Mascalese

48,00GIROLAMO RUSSO - ‘A RINA 2017 - Nerello Mascalese

GAJA - IDDA ETNA ROSSO 2017 -  Nerello Mascalese 60,00

VINI ROSSI DELL’ETNA 
ETNA’S RED WINES
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AMARO
BITTER

5,00 / 37,00
5,00

LÙLTIMO - Amaro di Sicilia 
TASCA D’ALMERITA - Grappa

“Amaro artigianale, 
prodotto nel rispetto 

del territorio, nasce 
dall’incontro tra arance 

ed erbe siciliane delle 
pendici dell’Etna.

Pensato da LùBar come 
complice ideale

per Lùltimo giro.”



AMARO
BITTER

5,00 / 37,00
5,00

LÙLTIMO - Amaro di Sicilia 
TASCA D’ALMERITA - Grappa



IL GATTOPARDO

10,00

Bitter Martini Riserva, Martinini Fiero, Soda al Pompelmo 

SUD!

LÙLTIMO NEGRONI

LÙBAR SPRITZ

Amaro Lùltimo, Mandarinetto Isolabella, Vermouth Rosso, Gin Panarea

LÙBLOODY MARY
Vodka, Succo di pomodoro, LùMary Mix di condimenti

SPICY MODICA
Vodka alla vaniglia, Liquore al fiore di sambuco, orzata, succo di limone, peperoncino fresco 

NAKED&FAMOUS
Mezcal Vida, Mandarinetto Isolabella, Liquore Strega, succo di lime

LÙLTIMO MANGO A PALERMO
Vodka, Amaro Lùltimo, Nettare di Mango, Menta, Lime, Spuma

Amaro Lùltimo, Prosecco, Soda

Gin Panarea, Limoncello, Succo di Limone, Basilico Fresco 

 Etna Bitter, Plantation dark Rum, estratto di ananas
LÙPICCIOTTO

I MALAVOGLIA
Averna, Punt&Mes, Limone, sciroppo di Ginger&Lime, Cetriolo, Pompelmo, Acqua Tonica

OUR SIGNATURE DAILY

OUR SIGNATURE NIGHT
10,00

Bourbon Whiskey, miele, succo di limone, menta fresca, Chinotto 
MONDELLO

Vodka, Lù Spicy Mango, Succo di lime , Ginger beer
LÙMULE

THE INTERNATIONAL
10,00

DAIQUIRI
Plantation 3 Stars Rum shakerato con succo di lime fresco e zucchero

OLD FASHIONED
Bourbon Whiskey Zuccherato con e speziato gocce di bitter aromatico Angostura.

CLOVER CLUB
Gin London Dry agitato con succo di limone e lamponi freschi 

NEW YORK SOUR
Whiskey americano shakerato con limone e zucchero, impreziosito da un tocco di vino rosso.

OLD CUBAN
Lo Champagne che si unisce alla freschezza tropicale del Mojito. Cosa chiedere di meglio? 

BOULEVARDIER
Drink da “bon vivants” a base di Campari, Vermouth di Torino e Whiskey Americano.

MONTGOMERY MARTINI
Il Martini preferito del generale inglese, a base di Gin London Dry

miscelato con una lacrima di Dry Vermouth.

TOMMY’S MARGARITA
Al “Tommy’s Bar” di San Francisco il Margarita lo si fa con Tequila !00% Agave,

Lime fresco e Nettare di Agave. Niente sale e niente coppe sombrero.

DARK N’ STORMY
Bevanda all-day dell’isola di Bermuda a base di Rum molto scuro

,

ginger beer e qualche goccia di lime.

ESPRESSO MARTINI
Doppio Espresso shakerato energicamente con vodka e liquore al caffè 

Per svegliarsi e rinvigorirsi in un colpo solo.

PALOMA
Tequila, lime fresco e soda al pompelmo rosa. Sogno di un tramonto sulla spiaggia di Tulum 

LITTLE ITALY
Il Manhattan degli italiani: Rye Whiskey mescolato con vermouth di Torino e Cynar 
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OUR SELECTION

VODKA
Stolichnaya Elit
Beluga

GIN
Gin Mare
Panarea
Tanqueray 10
Hendrick’s
Sipsmith

RUM
Sailor Jerry
J. Bally - Ambré
Diplomatico

COGNAC
Hennessy VS

TEQUILA
Patron Silver
Reposado
Casamigos Blanco

MEZCAL
Xamán Artisanal Mezcal  
Illegal Mezcal Joven

WHISKY
Laphroaig 10y
Caol Ila 12y
Ardbeg 10y
Nikka From The Barrel
Nikka Pure Malt Red - Fruity & Soft

13,00

13,00

10,00
12,00
13,00

13,00

13,00

12,00

12,00
13,00
13,00
13,00
13,00

CAFFETTERIA

CAFFÈ  Espresso

CAFFÈ AMERICANO

CAPPUCCINO

CAPPUCCINO LATTE DI MANDORLA  With almond milk

MAROCCHINO

DECAFFEINATO Decaf

GINSENG

ORZO  Barley

1,00

4,00

2,50

4,00

2,50

1,50

2,50

2,50

LATTE MACCHIATO 2,50

LATTE DI MANDORLA  Almond milk 6,00

COFFEE

CAPPUCCINO LATTE D’AVENA  With oats milk 3,00

2,50

CAFFÈ FREDDO  Cold Espresso 1,00 2,00

5,00

3,50

5,00

3,50

3,00

3,50

3,50

3,50

6,00

LATTE D’AVENA  Oat milk 3,50 3,50

4,00

Banco       Table
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TE’

TISANE ED INFUSI

VERDE AL BERGAMOTTO  Bergamot orange green tea

VERDE AI FRUTTI DI SICILIA  Sicilian fruits green tea

FIORI DI SICILIA  

FIORI DELL’ETNA  

CHAI RELIGIOSO  Chai tea

CEDRONATA  Citron peel tea

5,50

TEAS

5,50

5,50

HERBAL TEAS AND INFUSI

4,50

4,50

4,50

5,50

5,50

5,50

4,50

4,50

4,50

Banco       Table

Banco       Table
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LùD’Oliva 23€
Olio extravergine
di oliva BIO DOP

 

Lùnica 3€
Salsa di pomodoro
ciliegino Siciliano

 

Lùnico 8,80€
Pomodorino semi secco

Siciliano sotto’olio

 

Borsa Lùbar  5€ - 8€
Shopper in juta

naturale

 

Tè e Tisane 8€
Erbe e fiori Siciliani

 

Paccheri 4€
Pasta di grani 
antichi Siciliani

 

Filetti di Acciughe 9€
Del Mar Mediterraneo

in olio di oliva

 

Prosecco 9€
Vino Spumante Brut

 

Filetti di Tonno Rosso 9€
Del Mar Mediterraneo

in olio di oliva
 

Tazzina da Caffè 6€
Ceramica decorata

 

Mandorle 14€
Sicilane

 

Lùltimo 29€
Amaro di Sicilia

all’arancia

 

Prodotti disponibili nel nostro Shop al ristorante ed online WWW.LUBAR.IT





organizza la tua festa
con il nostro food truck

info@lubar.it



shop online
www.lubar.it


